
 

 

 “IL SUCCESSO DEI VINI ROSATI E AGGIORNAMENTI TECNOLOGICI” 

 

Bari, 31 gennaio 2016 

Villa Romanazzi Carducci 

 

 

 

Sala  Europa 

  

Ore  10,00 Apertura dei lavori   

- dott.ssa Rosa Fiore  “Presentazione e risultati del progetto”     

- Prof. Antonio Calò   “Breve excursus storico” 

 

Ore  10,15 Interventi  

- prof. Angelo Costacurta  “Situazione statistica su produzione e consumi” (dati  

      forniti da Barbara Jasiello capo Ufficio Statistico O.I.V) 
 

- prof. Rocco Di Stefano   “Tecnologie ed aromi dei vini rosati” 
 

- prof.ssa. Angela Capece  “La microbiologia per vini rosati”  
 

- prof. Vincenzo Gerbi  “Analisi sensoriali dei vini rosati” 
 

- prof. Davide Gaeta  “Il Marketing dei vini rosati” 
 

- dott. Pablo Ossorio  “I vini rosati in Spagna” 

 

Ore  12,30 Conclusioni 

- dott. Leonardo di Gioia, Assessore regionale   

 

Moderatrice 

- dott.ssa Lucia Buffo, giornalista RAI-TG2 

 

 

 

Sala delle Scuderie 

 

Ore  13,00   Degustazione Vini e Prodotti tipici pugliesi delle Masserie didattiche 
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dott.ssa Rosa Fiore    Dirigente Sezione Alimentazione Assessorato Agricoltura e Risorse  

    agroalimentari   Regione Puglia   

Prof. Calò Antonio  Presidente Accademia Italiana della Vite e del Vino 

Prof. Angelo Costacurta  Consigliere dell’Accademia Italiana della Vite e del Vino 

Prof. Rocco Di Stefano  Università di Palermo 

Prof. Angela Capece   Università di Potenza 

Prof. Vincenzo Gerbi   Università di Torino 

Prof. Davide Gaeta  Università di Verona 

Prof. Pablo Ossorio   Delegato O.I.V. per la Spagna 

dott. Leonardo di Gioia Assessore all’Agricoltura e Risorse agroalimentari  Regione Puglia  

dott.ssa Lucia Buffo,   Giornalista TG 2 


